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OS dr. Antona Trstenjaka Negova

V okviru triletnega projekta Erasmus+, ki se je zakljucil z letosnjim Solskim letom, so peto3olci
postali pravi strokovnjaki v raziskovanju, poznavanju in uporabi zelisC.

Jerica Golob Peterka

V soli smo se pogovarijali o sirupih in zelis¢ih, zato smo se odlocili, da sodelujemo v projektu
Erazmus +. V Cetrtek je bil zelo topel dan, zato smo 3li obiskat zeli$¢ni vrt, ki je ob gradu.

Po prihodu v grad smo poslusali zgodbo o Apoloniji. Apolonija je bila zelis¢arka, ki so jo
obsodili, da je &arovnica. Po zgodbi o Apoloniji smo si 3li ogledat zelis¢ni vrt. Vsaka greda je
lepo urejena, vsako zelis¢e pa ima posebno tablico. Na tej tablici je napisano ime tega
zeli$¢a. Nasa vodicka je bila Manja Sturm. Na zeli¥¢nih gredicah smo tudi nabrali nekaj zelis¢
za pripravo sirupov. Se isti dan smo si §li ogledat razstavo Stojana Kerblera. Potem smo v 3oli
dali bezeg, jagode, meliso in meto namakat v vodo za 24 ur. Naslednji dan smo to precedili in
dodali: sladkor, limonino citronsko kislino in pasterizirali do 70 stopinj Celzija. Po tem smo
sirup prelili v steklenice. U€enci visjega razreda pa so naredili nalepke za steklenice in posneli
kratek film.

Ker smo ta sirup poskusili, vem, da je zelo dober in okusen. Tudi mi doma delamo bezgov
sirup. Patricija Vogrinec, 5.razred




